Concorso pubblico per titoli ed esami per la copertura a tempo indeterminato di numero 5 posti di
collaboratore professionale sanitario — Tecnico della prevenzione nell’ambiente e nei luoghi di lavoro
Categoria D

Prova Scritta N.1

1. Per il campionamento di acqua destinata al consumo umano per analisi microbiologica, si
utilizzano:

a. Contenitori in vetro o plastica

b. Contenitori in vetro scure o polietilene condizionati con cloro tiosolfato

c. Contenitori sterili in vetro o polietilene condizionati con sodio tiosolfato

d. Contenitori sterili in vetro o polietilene condizienati con tiosolfato di potassio

2. La condizione che incide negativamente sull’'incremento della Legionella:

a. Utilizzo stagionale e discontinuo della struttura

b. Presenza di tubazioni con flusso minimo o assente, vetusta, caratteristiche e manutenzione dell'impianto
idrico

¢. Vetustd, caratteristiche e manutenzione dell’impiante idrico

d. Temperatura dell’acqua >65°C

3. La Legionella pneumophila &:
a. Unvirus

b. Un micete

€. Un batterio Gram-positivo

d. Un batterio Gram-negativo

4. Per la prevenzione e il controllo della legionellosi, la concentrazione ottimale di biossido di clora
(CIO2) nelle acque & di:

a. 0,1-1mg/l

b. 1-1,5mg/l

c. 1=2mg/l

d. 0,01-0,1 mg/|

5. La normativa relativa agli impianti ad uso natatorio per le acque in vasca ammette un valore di
cloro libero di:

a. 0,7-1,5 mg/l CIZ

b. 0,6-1,8 mg/I CI2

c. 0,2-2mg/l Cl2

d. 0,8-1,5 mg/I CI2

. Il Testo Unico delle Leggi Sanitarie (T.U.L.L.5.5.) s.m.i, suddivide le industrie insalubri in:
4 classi
5 classi
2 classi
3 classi
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7. Sono esclusi dal Sistema Rapex (sistema comunitario di informazione rapida sui prodotti non
alimentari):
a. Giocattoli
b. Prodotti farmaceutici
c. Cosmetici
d. Articoli per 'infanzia
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8. Aisensidel DM. 5 luglio 1975 una camera da letto singola deve avere una superficie minima di:
a. 7m?
b. 8 m?
c. 9m?
d. 6m?

9. Al momento della vendita di prodotti fitosanitari ad uso professionale il rivenditore deve
registrare:
a. Nome del Formulato, quantita, estremi acquirente nel caso di T+, T, Xn

b. Identita di chi acquista il prodotto e luogo di utilizzo;

¢. Neme del Formulato e numero autorizzazione ministeriale
d. Identita acquirente, validita e codice dell'abilitazione, prodotti ceduti

10. Gli aspetti igienico-sanitari per la costruzione, la manutenzione e la vigilanza delle piscine ad uso
natatorio sono normati a livello nazionale da:

a. D.P.R.547/90

b. D.Lgs.31/2001

¢. Accordo Stato-Regioni 16 gennaio 2003

d. D.M. 236/89

11. Ai sensi del Reg. CE n. 1169/2011 (relativo alle informazioni a tutela del consumatore in materia
di indicazione obbligatoria degli allergeni negli alimenti) quante sono le sostanze e i prodotti che
provocano allergie o intolleranze :

a. Sono solamente n. 7
b. Seno solamente n. 15
¢. 5ono solamente n. 9
d. Sono solamente n. 14

12. | Regolamenti CE n. 854/2004 e n. 882/2004 da quale norma sono stati abrogati:
a. Dal Reg. U.E.n. 625/2017

b. Dal Reg. CE n. 183/2005
c. Dal D.Lgs. n. 158/2006
d. Dal Reg. CE 2073/2005

13. Come viene destinato il latte per il consumo umano in caso di presenza di antibiotici?

a. Idoneo al consumo umano solo se il quantitativo & inferiore al limite massimo residuale (LMR) previsto dal
Reg. UE n. 37/2010 e ss.mm.ii .

b. Viene distrutto

¢. Pud essere destinato solo alla produzione di latte UHT

d. Pud essere destinato solo alla produzione di latte sterilizzato

14. Quale micotossina viene ricercata nel latte crudo destinato al consumo umano?
a. Aflatossina M2

b. Ocratossina

c. Aflatossina M1

b. Aflatossina B

15. La disciplina sanzionatoria per le violazioni del Reg. CE n. 178/2002 relativo ai principi e i requisiti
generali della legislazione alimentare é:
a. il D. Lgs. n, 193/2007

b. il D. Lgs n. 183/2017

c. 1D, Lgsn. 27/2021

d.il D. Lgs n. 190/2006
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16. L'ordinanza motivata su una opposizione a provvedimento di sequestro amministrativo deve
pervenire dall’ Autoritd Competente entro:

a. Entro 72 ore

b. Entro 48 Ore

c. entro 10 giorni

d. Entro 15 giorni

17. Nell’ allegato Il del Reg. CE 852/04 sono elencati:

a. Gli argomenti per la formazione degli addetti alla manipolazione degli alimenti

b. | requisiti generali in materia di igiene applicabili a tutti gli Operatori del Settare Alimentare
c. Le procedure di autocontrollo

d. Le temperature da rispettare per lo stoccaggio degli alimenti

18. Ai sensi del Reg. CE 2073/2005 e s.m.i. quali criteri si prendono in considerazione ?

a. Non ci sono criteri ma solo obblighi di legge ai quali I'Operatore del Settore Alimentare deve attenersi
b. Criteri obbligatari e criteri facoltativi

c. Criterio di sicurezza alimentare e criteri di igiene del processo

d. Criteri accettabili e criteri non accettabili

19. Quali sono i soggetti deputati al rilascio della Dichiarazione di Conformita dei MOCA ai sensi del
Reg. n. 1935/2004/CE?

a. Produttori di materiali intermedi /o semilavorati e | Produttori di prodotti finiti

b. Solo | produttori di materiali intermedi e/o semilavorati

c. Solo i Produttori di prodotti finiti

d. Selo i produttori di materiali quali vetro e ceramica

20. Qual & la disciplina sanzionatoria in materia di materiali e oggetti destinati a venire a contatto
con prodotti alimentari e alimenti. (MOCA)

a. Il D. Lgs. n. 27/2021

b. Il D.Lgs. 29/2017

c. Il D. Lgs n. 231/2017

d. 1l D. Lgs n. 190/2006

21. In caso di riscontro di una contravvenzione, il TPALL nell’esercizio delle funzioni di polizia
giudiziaria, impartisce al contravventore:

a. Una prescrizione ai sensi dell’art. 18 del D.lgs. 81/2008

b. Una multa ai sensi dell’art. 20 del D.Igs. 758/1994

c. Una prescrizione ai sensi dell’art. 20 del D.Igs. 758/1994

d. Una sanzione ai sensi dell’art. 21 del D.lgs. 758/1994

22. Il Titolo IV del D.lgs. 81/08 e s.m.i. disciplina :
a. Movimentazione manuale dei carichi

b. Cantieri temporanei o mobili

¢. Uso delle attrezzature di lavoro e dei DPI

d. Agentifisici

23, L'art. 99 del D.Lgs. 81/08 e s.m.i prevede:
a. Obblighi dei lavaratori autonomi

b. Obblighi del datore di lavoro nell’uso di attrezzature per lavori in quota
c. La notifica preliminare

d. L'obbligo del datore di lavoro dell'impresa affidataria
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24. |l Registro Infortuni & obbligatorio nei seguenti casi:
a. Nelle aziende con pil di 10 dipendenti

b. Nei cantieri temporanei mobili

c. Nelle aziende estrattive

d. Nessuna delle precedenti

25. Indicare la normativa che prevede il divieto di adibire a determinati lavori le donne in
gravidanza, in puerperio o allattamento :

a. D.Lgs 165/2001

b. D.Lgs. 151/2001

c. D.Lgs. 81/2008

d. L. 101/2015

26. Quando & previsto I'obbligo della sorveglianza sanitaria:

a. Solo su richiesta del Datore di Lavoro

b. Solo nelle aziende ad alto rischio

c. In presenza di operatori con uso di videoterminali per almeno 20 ore la settimana
d. Solo su richiesta del lavaratare

27. La valutazione dello stress lavoro correlato su quali parametri viene formulata:
a. Attraverso consultazione del RLS

b. Attraverso colloquio con il Datore di Lavoro e/o personale specializzato

¢. Analizzando indicatori aziendali, contesto del lavoro, contenuto del lavore

d. Attraverso consultazione del Medico Competente

28. Il Piano Nazionale della Prevenzione (PNP) ha durata:
a. Biennale

b. Quinguennale

¢. Triennale

d. Quadriennale

29. L’esercizio abusivo della professione sanitaria & sanzionato :

a. Come illecita amministrativo
b. Come illecito disciplinare

c. Come delitto

d. Come contravvenzione

30. Quale tra i seguenti costituisce un intervento di prevenzione secondaria :
a. Riabilitazione motoria

b. Vigilanza cantiere edile

c. Screening oncologici

d. Tutte le precedenti
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1.

Concorso pubblico per titoli ed esami per la copertura a tempo indeterminato di numero 5 posti di
collaboratore professionale sanitario — Tecnico della prevenzione nell’'ambiente e nei luoghi di lavoro

Categoria D
Prova Scritta N.2

Nella determinazione della potabilita delle acque destinate al consumo umano, quale tra questi

non & un “batterio indicatore”:

aeo o

2.

Escherichia coli
Enterococchi
Legionella
Batteri coliformi

Gli all. Il e Il del D.Lgs 31/2001 relativo alle acque destinate al consumo umano sono stati

sostituiti dal:
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4.

D.M. 3 agosto 2015
D.M. 14 giugno 2017
D.lgs. 152/2006
D.P.R. 311/2001

La condizione che incide negativamente sull'incremento della Legionella:

Utilizzo stagionale e discontinuo della struttura

Presenza di tubazioni con flusso minimo o assente, vetusta, caratteristiche e manutenzione dell'impianto idrico
Vetusta, caratteristiche e manutenzione dell'impianto idrico

Temperatura dell’acqua >65°C

Tra le misure di prevenzione e controllo del rischio da legionella & prevista I’ iperclorazione

continua, che prevede:

a.

b.
C.
d

5.

Concentrazione di cloro residuo entro I'intervallo 0,5-1,0 mg/L pressa i punti distali dell'impianto
Biossido di cloro a concentrazioni comprese tra 5 e 10 mg/L

Acido citrico a concentrazioni comprese tra 2 e 3 mg/L

Quantita di disinfettante residuo compreso tra 1 e 3 mg/L

La normativa relativa agli impianti ad uso natatorio per le acque di immissione in vasca ammette

come sostanza flocculante:

o

6.

Ipoclorite di sodio
Solfato di alluminio
Acido cloridrico
Sodio bicarbonato

La normativa nazionale che stabilisce i requisiti strutturali, tecnologici ed organizzativi minimi per

I'esercizio delle attivita sanitarie da parte delle strutture pubbliche e private & rappresentata dal:

a.

b.
c.
d.
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7. Ai sensi del DM. 5 luglio 1975, il rapporto aero illuminante minimo tra superficie finestrata e
pavimentata, per i locali ad uso civile abitazione deve essere di:

a. 1/5

b. 1/3

C. 1/8

d. 1/6

8. Il settore dei cosmetici & disciplinato dal:

a. Regolamento (UE) n. 10/20111

b. Regolamento (CE) n. 1272/2008

ob Regolamento (CE) n. 1223/2009

d. Regolamento (CE) n. 178/2002

9. Il D.M. 6 settembre 1994 suddivide i materiali contenenti amianto negli edifici in:
a. 4 categorie

b. 2 categorie

c. 3 categarie

d. Nessuna categoria

10. Il D.P.R. 14 gennaio 1997 stabilisce come requisito minimo strutturale per le camere di degenza:
a. 8 mq per posto letto

b. Non piu di tre posti per camera

c. Almeno un servizio igienico ogni 4 posti letto

d. Almeno il 20% delle stanze di degenza deve ospitare un solo letto

11. Indicare la norma in materia di sottoprodotti di origine animale e prodotti derivati non destinati al
€ONSUMo UMano:

a. Reg. CE n. 852/2004

h. Reg. UE n. 625/2017

c. Reg. CE n. 178/2002

d. Reg. CE 1069/2009

12. Indicare la norma in materia di rintracciabilitd degli alimenti e dei mangimi:
a. Reg. UE n. 625/2017

b. Reg. CE n. 178/2002
¢. Reg. CE n. 852/2004
d. Reg. CE n. 1069/2009

13. Ai sensi del Reg. U.E. n. 2017/625, in caso di accertata non conformita si applica:
a. art. 134

b. art. 54

c. art.138

d. Nessuna delle precedenti

14. Nel Iatte vaccino crudo destinato alla produzione lattiero-casearia, |a carica batterica a 30° deve essere:

a. < 200.000 ufe/ml

b. < 100.000 ufe/ml
c. < 250.000 ufc/ml
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15. La pastorizzazione del latte é:

a. E’ un trattamento che serve a distruggere tutti i microrganismi patogeni, nonché una parte dei
microrganismi non patogeni in grado di provocare alterazioni in un alimento

b. E" un trattamento che consiste nel riscaldamento continuo del latte crudo al fine di eliminare tuttii
microrganismi e le spore

c. E' un trattamento in grado di portare il latte a una temperatura compresa tra i 57 e i 68° e per un tempo
inferiore di circa 15 secondi

d. E’ un trattamento che permette di trattenere i microrganismi presenti nel latte, facendolo passare
attraverso un apposito filtro ceramico

16. Nell'etichettatura degli alimenti preconfezionati il Termine Minimo di Conservazione:

a. Deve essere sempre presente su tutti gli alimenti molto deperibili dal punto di vista microbiologico

h. E' un‘indicazione facoltativa

c. E' la data fino alla quale il prodotto alimentare conserva le sue proprieta specifiche in adeguate condizioni
di conservazione

d. Deve essere presente solo nei prodotti a base di latte e nei prodotti a base di carne

17. Cosa si intende per campione elementare?

a. Insieme di pill unita campionarie

b. E’ sinonimo di aliquota

c. E' una parte del campione ridotto

d. E' la quantita prelevata da un punto della partita campionata

18. Quale parametro, ai sensi del Decreto Legislativo 21 maggio 2004, n. 179 indica il grado di freschezza
del miele?

a. Solo l'idrossimetilfurfurale

b Solo il tenore di saccarosio

c. Solo la conduttivita elettrica

d Tutti i parametri sopra elencati

19. Nel trasporto delle matrici alimentari campionate la temperatura deve essere:
a.Tra0e+8°C

b. CompresatraOe-4°C

c.Tra0e+4°C

d. Conforme alla temperatura di conservazione prevista per i diversi alimenti

20. Quale normativa stabilisce | requisiti per I'igiene dei mangimi?
a. Reg. CE 178/2002

b. Reg. UE 1169/2011

c. Reg. CE 1069/2009

d. Reg .CE 183/2005

21. Il regime sanzionatorio previsto dal D.lgs. 758/94 prevede:

a. L'accertamento delle inadempienze e la prescrizione ad adempiere

b. La sanzione pecuniaria amministrativa immediata

c. L'accertamento dell’inadempienza, la prescrizione delle azioni, il controllo dell’adempimento e |a successiva sanzione
amministrativa

d. Nessuna delle precedenti
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22. Quale figura non ha responsabilita penali ai sensi del DLgs 81/08 ?
a. Dirigente

b. Preposto

c. RSPP

d. Medico competente

23. Entro quanto tempo deve essere completata la formazione di un lavoratore neoassunto ai sensi
del D.Lgs 81/2008 :

Entro 30 giorni

Entro 60 giorni

Entro 90 giorni

Prima firma del contratto di lavera

a0 ow

24. Nelle aziende e nelle unita produttive che occupano meno di 15 lavoratori:
a. E' obbligatorio convocare la riunione periodica

b. E’ facolta del RLS chiedere la convocazione di un’apposita riunione periodica

c. Non & obbligatoria la nomina del RSPP

d. Nessuna delle precedenti

25. Quando il medico competente deve visitare gli ambienti di lavoro ai sensi dell’art 25 del D.Lgs.
81/2008?

4. 0gni 24 mesi

b. ogni 12 mesi

. Ogni 6 mesi

d. ogni 18 mesi

26. Le sommarie informazioni testimoniali sono previste dal:
a. art. 351 del codice penale

b. art. 347 del codice procedura penale

c. art. 351 del codice di procedura penale

d. art. 355 del codice procedura penale

27. Un trabattello pud essere utilizzato per lavori interni in base alla normativa UNI EN 1004:2005 sino ad un altezza
di:

a. 10 metri
b. 15 metri
i 12 metri
d. 6 metri

28. La normativa che ha istituito le Aziende Sanitarie &:
a. La Legge 23/12/1978 n.833

b. La Legge 12/2/1968 n.132

c. || Decreto Legislativo 30/12/1992 n. 502

d. Lalegge 3/8/2001 n.317

29. La legge che prevede le disposizioni per il riordino delle professioni sanitarie:

a. L. 113/2020
b. L. 3/2018
c. L. 24/2017
d. L. 222/2007

l

30. Quale tra i seguenti costituisce un intervento di prevenzione primaria:

a. Riabilitazione motoria 7%1
b. Interventi di promozione della salute JO RPW
c. Screening oncologici (\1
d. Nessuna delle precedenti / :
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Concorso pubblico per titoli ed esami per la copertura a tempo indeterminato di numero 5 posti di
collaboratore professionale sanitario = Tecnico della prevenzione nell’ambiente e nei luoghi di lavoro
Categoria D

Prova Scritta N.3

1. L'art. 3 comma 1 lett, a) del D.Lgs.31/2001 relativo alla qualita delle acque destinate al consumo
umano, esclude dal campo di applicazione:
a. Le acque superficiali
b. Le acque minerali naturali e medicinali riconosciute
(o2 Le sorgenti
d. Le acque di captazione sotterranee
2. La Legionella pneumophila &:
a. Unvirus
b.  Un micete
c. Un batterio Gram-positivo
d. Un batterio Gram-negativo
3. La normativa relativa agli impianti ad uso natatorio per le acque di immissione in vasca ammette
come valore di Ph:
a. 6-7
b. 5,5-7,5
c. 6-7,5
d 6,5-7,5
4. Gli aspetti igienico-sanitari per la costruzione, la manutenzione e la vigilanza delle piscine ad uso
natatorio sono normati a livello nazionale da:
a. DPR 547/90
b. D.Lgs. 31/2001
C. Accordo Stato-Regioni 16 gennalo 2003
d. L. 13/89
5. Il D.P.R. 13 marzo 2013 n. 59 disciplina:
a. La Valutazione Ambientale Strategica (VAS)
b. La Valutazione di Impatto sanitario (VIS)
C. La Valutazione Unica Ambientale (AUA)
d. L'Autorizzazione Integrata Ambientale (AlA)
6, Le norme tecniche relative all’edilizia scolastica sono disciplinate dal:
a. D.M. 5 luglio 1975
b. D.M. 18 dicembre 1975
c D.M. 14 giugno 1989 n. 236
d. L. 9 gennaio 1989 n. 13
7. Ai sensi del DM. 5 luglio 1975 una camera da letto singola deve avere una superficie minima di:
a 7 mq
b. &gmqg
c 9mg
d 6 mq
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8. Il D.Lgs 150/2012 relativo ai prodotti fitosanitari stabilisce come figure professionali:
a. Il distributore e 'utilizzatore professionale

b. Il distributore ed il consulente

c. Il distributore, I'utilizzatore professionale e il consulente

d. L'utilizzatore professionale e il consulente

9. Il D.M. 6 settembre 1994 suddivide | materiali contenenti amianto negli edifici in:

a. 4 categorie

b. 2 categorie

c. 3 categorie

d. Nessuna categoria

10. Il regolamento CE n. 1272/2008 nell’ambito del rischio chimico identifica I'acronimo C.L.P. :
a Classificazione dei Polimeri

b. Classificazione, imballaggio ed etichettatura delle sostanze e miscele chimiche

c Classificazione Liquidi Pericolosi

d Classificazione ed etichettatura delle sostanze chimiche

11. | Regolamenti CE n. 854/2004 e n. 882/2004 da quale norma sono stati abrogati:
a. Dal Reg.U.E. n. 625/2017

b. Dal Reg. CE n. 183/2005

c Dal D.Lgs. n. 158/2006

d Dal Reg. CE 2073/2005

12. La rintracciabilita ( degli alimenti e dei mangimi) in quale fase trova applicazione:

a. Solo nella fase di produzione degli alimenti, dei mangimi degli animali destinati alla

produzione alimentare e di qualsiasi altra sostanza destinata ad entrare a far parte di un

alimento

b. Solo nella distribuzione

C. In tutte |e fasi della produzione della trasformazione e della distribuzione degli alimenti, dei mangimi degli
animali destinati alla produzione alimentare e di qualsiasi altra sostanza destinata ad entrare a far parte di un
alimento

d. solo nella fase di trasformazione e distribuzione degli alimenti, dei mangimi degli animali destinati alla
produzione alimentare e di qualsiasi altra sostanza destinata ad entrare a far parte di un alimento

13. L'anisakis é:

a. un batterio

b. un virus

£ un parassita

d. un fungo

14. Qual’ & il limite massimo consentito, in base al Reg. CE n. 1881/2006 e ss.mm. per |’aflatossina
nel latte crudo?

a. 0.06 pg a/kg

b. 0.04 pg a/kg

C. 0.03 pg a/kg

d 0.05 ug a/kg

15, Quale normativa disciplina la protezione degli animali negli allevamenti ?
a D.lgvo n. 146/2001

b. D.Lgvo n. 81/2008

c. Regolamento Ue n. 142/2011

d. D.Lgvo n. 31/2001
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16. Nel trasporto delle matrici alimentari campionate la temperatura deve essere:

a. TraQe+8°C

b. Compresatra0e-4°C

c. TraDe+4°C

d. Conforme alla temperatura di conservazione prevista per i diversi alimenti

17. Il sistema sanzionatorio del Reg. UE n. 1169/2011 U.E relativo alla etichettatura degli alimenti &
disciplinato da:

a. il D, Lgs. n. 27/2021

b. il D. Lgs n. 183/2017

c. ilD. Lgs n. 231/2017

d il D. Lgs n. 190/2006

18. Il commercio di sostanze alimentari pericolose per la salute pubblica & punito:
a. art. 444 del Codice Penale

b. art. 438 de| Codice Penale,

c art. 442 del Codice Penale

d art. 440 del Codice Penale

19. La shelf life di un alimento é:

a. Il tempo che serve per produrre un alimento

b. Il tempo che serve per confezionare un alimento

C. Il tempao che trascorre tra la produzione e il consumao dell’alimento senza che ci siano rischi per la salute del
consumatore

d. Il tempo che intercorre tra la produzione e il consumo di un alimento

20. La normativa che disciplina il sistema sanzionatorie del Reg. CE n 852/04 (sull'igiene dei prodotti
alimentari) é:

a. Il Decreto Legislativo n® 193 del 6 novembre 2007

b. Il Decreto Legislativo n® 31 del 2 febbraio 2006

o Il Decreto legislativo n® 190 del 5 aprile 2006

d. Il Decreto Legislativo n® 27 del 2 febbraio 2021

21. In caso di rilievo di una contravvenzione ai sensi dell’art. 20 del D.lgs. 758/1994, entro quanti
giorni I’Organo di Vigilanza deve accertare I'ottemperanza alla stessa:
a. Entro e nan oltre 20 giorni

b. Entro e non oltre 30 giorni
c. Entro e non oltre 60 giarni
d. Entro e non oltre 40 giorni

22, Secondo quanto disciplinato dal D.Lgs 758/94 a quanto ammonta il pagamento in sede
amministrativa del’ammenda se la prescrizione & stata adempiuta:

a un terzo del massimo

b il doppio del minimo

C. un quarto del massimo

d il minimo edittale

23. Ai sensi del D.Lgs. 758/94 il limite massimo di una prescrizione &:
a. 24 mesi
b. 12 mesi
c. 10 mesi
d. 36 mesi
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24, Il Servizio di Prevenzione e Protezione ai sensi del D.Lgs 81/2008 deve essere obbligatoriamente interno in
quali dei seguenti casi:

a. Centrale termoelettrico con 20 dipendenti
b Azienda artigiana con 20 dipendenti

€: Azienda agricola con 10 dipendenti

d Struttura di ricovero con 20 dipendenti

25, La predisposizione del fascicolo tecnico prescritto dall’art. 91 del D.Lgs. 81/2008 da quale figura &
redatto dal:
a. Direttore dei lavori

b. Coordinatore per |a sicurezza durante la progettazione

ol Coordinatore per la sicurezza durante I'esecuzione

d. Responsabile dei lavori

26, L'art. 189 del D.Lgs 81/2008 fissa il valore limite di esposizione professionale del rumore in:
a. 85 dB

b. 95 dB

C 87 dB

d 90 dB

27.  Gli agenti biologici ai sensi del D.Lgs 81/2008, sono classificati in :

a. Due gruppi

b. Cinque gruppi

c. Quattro gruppi

d. Tre gruppi

28. In caso di non ottemperanza ad una contravvenzione, ai sensi dell’art. 21 del D.Igs. 758/1994,
I'Organo di Vigilanza:

a. Ne da comunicazione al Giudice e al contravventore entro 60 giorni dalla scadenza del termine fissato nella
prescrizione

b. Ne da comunicazione al P.M. e al contravventore entro 60 giorni dalla scadenza del termine fissato nella
prescrizione

c. Ne da comunicazione al P,M. e al contravventore entro 90 giorni dalla scadenza del termine fissato nella
prescrizione

d. Ne da comunicazione al P.M. e al contravventore entro 120 giorni dalla scadenza del termine fissato nella

prescrizione

29. La norma giuridica che definisce le funzioni di polizia giudiziaria é&:
a L'art. 55 del Codice penale

b. L’ art. 55 del Codice di procedura penale

C. L'art. 55 della Legge 689/81

d L'art. 55 del Codice di procedura civile

30. Quale tra i seguenti costituisce un intervento di prevenzione primaria:
a Screening oncologici

b. Vaccinazioni

c Riabilitazione fisioterapica

d Nessuna delle precedenti
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